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Introducao Resultados

Tabela 1. Compostos bioativos e atividade antioxidante.

Cha gelado

Fendlicos totals
| (LgGAE/mQ) 72.36 £ 0.57

tevia Glicosideos de esteviol
rebaudiana
(3/100g) 25.27 £0.21
DPPH (LgGAE/mQ) 40.40 £ 0.14
Beneflcjlos dos fltqu|m|co§ gue ABST+ (ugGAE/MQ) 46.93 + 0.38
vao desde a prevencao ao

tratamento de doencas
metabolicas, como diabetes e
obesidade.

Tabela 2. Teste preliminar sensorial.

Cha gelado
ODbjetivos Dulcor 6.64 + 0.47
o _ Residual amargo 2.36 £ 0.26
O objetivo desse estudo fol fazer um cha gelado de | ]
Residual herbaceo 2.00 = 0.29

Stevia e avaliar sua atividade antioxidante contra 0sS
radicais DPPH e ABTS+ e quantificar o teor dos

Para avaliar a pontuacao, fol usada uma escala hedonica

adocantes (glicosideos de esteviol) e compostos de 1-9 para docura, onde 1 eu ndo gostei muito e 9 eu
fenolicos totais. gostei muito. Para o gosto amargo, a escala foi de 0-3,
| sendo 0 o gosto muito amargo e 3 o gosto ndo amargo.

I\/Ietodologla O sabor herbaceo foi classificado como O0-muito sabor

herbaceo e 3-nenhum sabor herbaceo.

200 ml de &gua Conclusoes

deionizada 5°C

A extracao a frio dos bioativos de Stevia pode ser uma
alternativa para aproveitar todos 0s beneficios que as
folhas de Stevia apresentam, nao somente o uso de
adocantes, podendo ser diretamente consumida ou na
aplicacao de produtos alimentares.

5 g de folhas

Folhas de Stevia de Stevia

rebaudiana moidas
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